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YOGURT CORBASI

1,5 su bardagi yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

1 cay bardagi piring veya tel/arpa sehriye
5 veya 6 bardak su

Tuz

Uzeri icin:

1 tath kasidi kuru nane

1 yemek kasigi tereyagi

ilk olarak yumurtayim giizelce ¢irpin.

Ardindan yogurtla karigtirin.

Unu da ilave edip giizelce girpin. Eger koyu kivamli bir gorba istemiyorsaniz unu eklemeyebilirsiniz.
Suyu tencereye alin. Igine yogurtlu ve yumurtali karigimi ekleyin.

Surekli karigtirarak pisirin. .

Gorbaniz kaynayinca sehriyeleri veya yikanmis pirinci ekleyin. lyice pisene kadar ¢orbanizi kaynatin.
Altini kapattiktan sonra tuzunu ekleyin.

En son tereyagini kizdirip naneleri icinde bir gevirdikten sonra ¢corbanin tzerine gezdirin.
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