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YOGURT CORBASI
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3.5 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi un

1 yumurta

1 kése eriste

1 su bardag haslanmig nohut
Tuz

Sosu igin:

1 yemek kasigdi tereyagi

2.5 tath kasigi nane

Corbaya baglamak icin bir tencereye yogurdu ekleyin. Yogurdun tizerine 1 yumurta kirin, tepeleme 1 yemek
kasig un ekleyerek ¢irpin. Uzerine soguk su dokerek ¢irpmaya devam edin. Ocaga aldiginiz karisima eristeyi
tuzu ve nohudu ekleyin ve orta ateste kaynayana kadar karigtirin.

Gorbanin sosu igin sos tenceresinin igine tereyadini ekleyin. Tereyag eridikten sonra nane ekleyerek karistirin.
Hazirladiiniz sosu ocakta kaynamaya biraktiginiz corbaya dokin ve servis edin.
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