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YOGURT CORBASI

1 su bardag kirik yarma

9 su bardagi su

1 su bardag haslanmig nohut
1.5 su bardagi yogurt

Uzeri icin:

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

Nohut ve yarmayi tuzlu suda hasliyoruz. Yarma yumusadiktan sonra soumaya birakiyoruz. Ayri bir kapta
¢irptigimiz yogurdu soguyan ¢orbanin tizerine dokip karigtirlyoruz. Bir tavada yaglari eritiyoruz, Gzerine bir tatli
kasiJdl nane dokiyoruz. Yag biraz soguduktan sonra ¢orbaya ilave ediyoruz.
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