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YOGURT CORBASI

4 yemek kasigi piring

1 yemek kasigi un

1,5 su bardagi yogurt
3,5 su bardagi su

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

2 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi kuru nane

Orta boy bir tencerenin igerisine piringleri koyun. Uzerine suyu ilave edin. Kisik ateste piringler yumusayana
kadar pisirin. Bir kabin i¢erisine yogdurt ve unu aktarin. Glzelce ¢irpin ve igerisinde unun topaklanmamasina
dikkat edin. Ocagin Gzerinde pigen piringlerin suyundan bir kepce alip yavasg¢a yogurtlu karisima ilave edip
karistinin. Ardindan bu islemi birka¢ kepge daha ilave ederek gergeklestirin. Ocakta pismekte olan piringlerin
Uzerine yogurtlu karigimi ¢cok dikkatli ve yavas bir sekilde, incecik bir ip halinde ddkerek bir yandan da karistirin.
Bu sekilde tim yogurdu ilave ettikten sonra kaynayana kadar guizelce karistirin. Kivami size koyu gelirse bir
miktar sicak su ekleyebilirsiniz. Kaynadiktan sonra icerisine tuzunu ilave edin. Ayri bir tavanin icerisinde
tereyagini eritin ve Uzerine kuru naneyi ekleyerek hafifge yakin. Elde ettidiniz bu sosu ¢orbanin tizerine gezdirin.
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