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5-6 su bardagi su

1 su bardag piring

Tuz

Terbiyesi igin:

Yarim kg yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi tepeleme un
Uzeri igin:

2 cay bardagi zeytinyagi

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi nane

YOGURT CORBASI

Pirinci stizgecte yikayin ve ¢orba tenceresinde 5 bardak su ile haglayin.
Ayri bir kapta ¢orbanin terbiyesini yapin. Yarim kilo yogurda 1 yumurta ve 1 tepeleme kasik unu ekleyin ve

glzelce girpin.

Terbiyenin icerisine 1 bardak su ekleyin ve karigimi ¢irpin. Ardindan terbiyenin igerisine kaynamig piringli sudan
1 bardak ekleyin ve guzelce ¢irpin. linmis karigimi yavasga ¢orba tenceresine ddkin. Ayni anda gorbayi
karistirmaya da devam edin. En son tuzunu ekleyin.

Orta ateste gorbayi pisirmeye devam edin. Gorba kaynamaya baslayinca gorbanin sosunu hazirlayin. Ufak bir
kapta tereyagini eritin, siviyagi ekleyin.

Sosun (izerine naneyi, toz biberi dokiip sosu ocaktan alin.

Kaynayan ¢orbanin altini kapatin ve Uzerine sosunu ddkin, servis edin.
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