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YOGURT CORBASI

1 cay bardag piring

2 corba kasigi zeytinyagi
Yarim demet dereotu

3 dig sarimsak

3 corba kasigi yogurt

2 su bardagi su

Tuz, nane

Tencereye 2 su bardagi suyu alip kaynatin. Uzerine piringleri koyup kisik ateste piringler yumusayincaya kadar
pisirin. Yogurdu ¢irpip icine dokin ve 2 dakika daha kaynatin. Bir kabin iginde un, su ve kirmizibiberi yogurup
uzun gubuklar yapin ve kurutun. Daha sonra yagda kizartin. Gorba pisince igine bu kizaran hamurlar dékin ve
Uzerine nane, kiyllmig dereotunu ezilmis sarimsaklari ilave ederek servis tabagina aktarin. Karistirip sicak ya da
soguk ikram edin. Sunum yaparken aci biberleri dilimleyip Gizerine koyun.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.05.2023
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