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YOGURT CORBASI (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 cay bardagdi sivi yag

3 tepeleme yemek kasigi un
Yarim kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
5 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

2 dig sarimsak

Kuru nane

Tuz

Un ve sivi yag tencereye alinip kavrulur. Uzerine ince kiyilmig sogan eklenir.
Biraz daha kavrulduktan sonra salcasi eklenir ve karigtirilir.

Bu karigimin Gzerine bes su bardagi su eklenir.

Bir kapta ¢irpilan yodurt da tencereye eklenir.

Son olarak tuz ve iki dig ince kiyllmis sarimsak da tencereye eklenip iki tasim kaynatildiktan sonra ocaktan alinip

kuru nane eklenir ve arzuya gére kiyma ve kavrulmus bademle servis edilir.
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