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YOGURT CORBASI (KONYA)

Konya Emniyet Mudurlugu

Tereyagdi

150 gr. yogurt
50 gr piring

80 gr mercimek
Nane

Et suyu

8 kisilik tencereye, et suyunu ezdiginiz yodurdu da katin hi¢ durmadan karistiriniz. Kaynayinca igine mercimek,
pirinci ilave ediniz. Ve tekrar karistirin birakin. Gorba kaynayincaya kadar bekleyin, kaynayinca bir iki kez daha
karistirin ve 2-3 dakika bekleyin. Corbayi atesten indirin ve tavanin igine tereyadi koyun iyice kizarinca tuz atin
daha sonra atesten indirin ve gorbanin Uzerine naneyle birlikte dékun.
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