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YOGURT CORBASI (IGDIR)

Igdir Valiligi

Malzemeler:

Yarim kg yogurt,
Yarim kg ispanak,

1 demet maydanoz,
1 cay bardag piring,
Tuz,

Yapiligt:

Normal bir tencereye bir miktar su koyun kaynasin. Sonra igerisine yikanmig pirinci ilave edin, bir miktar
kaynadiktan sonra daha énce yikayip kiguk kiigik dogradiginiz ispanaklari ve maydonozu ilave edin. Uzerine
biraz daha su koyup karigtirin. Kaynamasina yakin tuzunu koyun. 15-20 dakika pisirin. Pigtikten sonra ocagin
Uzerinden alin, serin bir yere birakin sogusun. Blyuk bir tabakta yogurdu iyice ¢irpin. Uzerine sogumus ispanag!
ilave edin ve iyice karistirin. Corba e@er katiysa biraz su ve tuz koyup kivamini yakalayin.
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