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YOGURT CORBASI (ERZURUM)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

1 su bardag haglanmig yarma
2 su bardagi stizme yogurt

1 yumurta

2 yemek kasigi un

2 adet klicUk boy sogan (arpacik)
Yarim patlican

1 yemek kasigi nane

2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

Pul biber

Su

Zeytinyad!

Once yarmayi haglarim.

Bir tencereye stizme yogurdu, yumurtayi ve unu ekleyip karigtirirm.

Uzerine su ekleyip 6zlegtiririm.

Ocagin altinl yakip kaynayana kadar karigtiririm.

Patlicani parmak uzunlugunda dilimlere ayirip alacal sekilde dograrim, sogani da dograrim ve yarma ile birlikte
tencereye eklerim.

20-30 dakika soganlar pisene kadar beklerim.

Sosu igin, 2 yemek kagsiJi tereyadi ve birazcik da zeytinyagini kizdirip nane ekledikten sonra kaynayan ¢orbamin
Uzerine dékerim.
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