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YOGURT CORBASI (ANKARA)

Siginmacilar ve Gégmenlerle Dayanisma Dernegi

2 su bardagi haslanmis yarma
4 su bardagi ev yodurdu

1 adet yumurta

1 kasik un

100 gr kadar yagsiz kiyma
Gok az karabiber

2 kasik yag

1 kasik tuz

3 kaslk nane

Once yarmayi haglarim. Yogurdu bir yumurta ve bir kasik un ile terbiyeler ve karistirirm.

Daha sonra yogurdun i¢ine yarmayi ekleyip kaynatirm.

Bu yemegin farkli yani, iginde koftelerin olmasidir.

Biraz karabiber ile yagsiz kiymay! yogurup minik minik kofteler yaptiktan sonra tavada biraz yag ile kizartirm.
Kaynayan ¢orbanin icine kéfteleri atar biraz daha kaynamaya birakirim.

Gorba kaynarken nane atilir.
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