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YOGURT CEVIRME CORBASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiltdr ve Turizm MUdarliga

Malzemeleri;

500 gr. Stizme yogdurt

2 kaslk un

1 yumurta

6 bardak su (2 bardak et suyu 4 bardak su)
1 cay bardagi piring

Bir miktar tuz

Tereyagdi

Kirmizi biber

Nane

Hazirlanisi:

Bir tencereye yogurt, yumurta, un konularak kasikla iyice ezilir. Yavag yavas su ilave edilerek orta isidaki bir
ocakta kaynayincaya kadar adir agir kanstinilir. Kaynadiktan sonra tuz ve 2 bardak et suyu ilave edilir. Piringler
iyice yumusayana kadar ateste pigirilir.

Sunum; Uzerine tereyag! kizdinlarak kirmizi toz biber konulup arzuya gére nane ilave edilerek servise sunulur.
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