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YOGURTLU PIDELI KEBAP

1 kilo kugbasi (buttan) kuzu eti

2 tath kasigi tereyagi

1 kahve fincani et suyu

3 kiguk, yada 2 orta boy kebap pidesi
Yarim kilo yogurt

4 sivribiber

2 orta boy domates

1 kahve kasigi kirmizi biber.

Domatesleri yikayip, dikine sekizer parcaya, biberleri dérder pargcaya, bdllp ayri sislere dizin. Kuzu etini her sise
beser, alti sarolmak tzere dizin. Etleri ve sebzeleri beser, altisar olmak (zere dizin. Etleri ve sebzeleri ateste
pisirin. Kiiglik karelere boldliguniz pideleri bir tenceredeki yagda kizartin, et suyunu katin, beg dakika bekletin.
Sonra pideleri cukur tabaklara taksim edin. lyice karistirdiginiz yogurdu dékiin, Gzerine eritip kattiginiz kirmizi
biberi ve tereyadini dokin, en Uste sisleri koyupfirinda isitin.

ML® Yogurtlu Pide icin tiklayin
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