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YOGURDUN SAKLANMASI

Agustos ve Eylll aylarinda ¢alinan yagh ve kuvvetli koyun yogurdunu yeterince tuz ile karigtiriniz. Sonra bu
yogurdu kic¢uk ve sirli bir kavanozun igine yerlestiriniz. Agzina erimis donyagini dékintz. Bir stire donmasini
bekleyiniz. Donyadi donduktan sonra agzini kapayiniz ve kavanozu serin, fakat donmayacak bir yere koyup kis
icin bekletiniz. Kavanozun agzina donyaginin dékilmesi havanin yogurdun i¢ine girmemesini sagladigindan
yogdurdu kavanozun bodazina kadar doldurmak ve agzini tamamen donyagi ile kapatmak gerekir. Sonra yogurt
almak i¢in kavanozu agacaginiz vakit yagi yogurda karistirmamaga dikkat etmek gerekir.
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