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YOGUNLASTIRILMIS SUT

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 adet ezilmis vanilya gubugu (ya da 1 paket vanilin)
1 tath kasidi tuzsuz tereyagi

Sitlinlizt blytkge bir tencereye bosaltin ve orta ateste isitmaya baslayin. St kaynamaya bagladiginda igine
vanilyayi ekleyin. Vanilyanin kokusu ¢iktiginda ¢ekeri ilave edin. Hepsinin iyice karismasini saglayarak kisik
ateste suttinGz( karisgtira karigtira koyulagmasini bekleyin.

60 dakika kadar sonra iyice koyulasan suti ocaktan alin. Igine tereyagini ekleyin ve karistirarak sutiin
sicakligiyla erimesini saglayin. Yogunlastinimig sttiniz hazir. Hava almayan bir kavanozda buzdolabinda uzun
sure dayanacaktir.

Not: Konsantre siit olarak da bilinen yogunlagtiriimig stt, aslinda bildigimiz sutin suyunun buharlastiriimasiyla
elde ediliyor. Genelde seker ve vanilyayla tatlandirilan yogunlastirimis sit, tek basina kek vb. tatlarin Gizerine
sos olarak gezdirilebildigi gibi baska tatlilarin malzemesi de olabiliyor.
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