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YOGUN CIKOLATALI BROWNIE

1 paket Pakmaya Cikolatal Portakalli Puding
2 su bardagi sit

Brownie igin:

100 gr tereyagi

200 gr Pakmaya Bitter Parga Cikolata
2 adet yumurta

125 gr Pakmaya Pudra Sekeri

150 grun

100 gr ceviz igi

Uzeri igin:

Dilimlenmis Taze Trabzon Hurmasi

Brownie igin yumurtalar ile sekeri iyice girpin. Tereyagini benmari usull eritin. Pakmaya Bitter Parca Gikolata[?ly
ilave edin. Gikolatalar iyice eriyip tereyagi ile karisincaya kadar sirekli karigtirarak eritin. Ocaktan alin.

Gikolatali karisimi, képuk képuk hale getirdiginiz yumurtal karigsimla mikserin diistk seviyesinde karistirin.
Yavas yavas unu da ilave edin. Spatula ile alttan tste dogru havalandirarak malzemeyi iyice birbirine yedirin. En
son iri gekilmig ceviz igini ekleyin. Kek hamurunu hafifge karigtirip yagh kagit serili bir tepsiye dokin. Onceden
Isitilmig 170 dereceye ayarl firnda yarim saat kadar pisirin.

Pakmaya Gikolatall Portakalli Puding[?li stitle birlikte tencereye alin. Orta ategte, siirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve birka¢ dakika daha pigirin. Pudingi ocaktan alin.

Pisen keki servis kavanozlarina veya bardaklarinin igine, 3/5[7ini tamamlayacak sekilde paylastirin.

Keklerin Gzerine pudingi paylastirin. Dilimlenmis Trabzon hurmasi ile siisleyip Ik servis yapin.
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