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YOGIRTLI ET KAVURMASI (SANLIURFA)

1/2 kg kugbasgi et (koyun veya kuzu)
1 ¢orba kasigi haspir

3 corba kasiJi sadeyagd

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@ koyun yogurdu

Et kugbasi dogranir. Uzerine haspir serpilir, etler haspire iyice bulanir. Sadeyagda pembelesinceye kadar
yaklasik 15-20 dakika kavrulur. Tuz, karabiber, yodurt ve 4 su bardagi su konulup pismeye eklenir.
Kaynayincaya kadar devamli karigtiriimalidir ki yogurt ¢lirimesin. Suyunu tamamen ¢ekinceye kadar yaklagik 1
saat pisirilir. Yaninda piring pilaviyla servis yapilir.
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