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YOGURTLU IRMIK KOFTESI

400 gr. kiyma

1 kahve fincani yogurt
1 kahve fincani irmik
1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 cay kasigi karabiber
kimyon

kirmizibiber

tuz

Derin bir kaba kiymayi koyun. Yogurt, irmik, rendelenmis sogan, dévilmisg sarimsaklari ilave edin. Karabiber,
kirmizibiber, kimyon ve tuzu katin. lyice yodurun. 1 sate yakin buzdolabinda bekletin. Daha sonra kofte
hamurundan kucUk parcalar koparip, elinizle sekil verin. lzgarada pigirin. Yesilliklerle servis yapin.

ML® Yogurtlu irmik Corbasi icin tiklayin
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