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Kurulmus olan biifeye yiyecek ve igeceklerin gbze hos gérinecek sekilde yerlestiriimesi icin éncellikle bifede
yer alacak yiyeceklerin ve iceceklerin bilinmesi gerekir. Bu nedenle konaklama tesislerinin ydneticileri biifede
yer almasi gereken yiyecek ve icecekleri, bufenin ézelligine, blfe maliyetine ve yiyeyeceklerin birbirleri ile lezzet
ve renk uyumunu da dikkate alarak belirlerler. Biife i¢in hazirlanan yemeklerin hangi servis kaplarina konacagi
mutfak sefleri tarfindan belirlenir. Gdsterigli stslenmis ve dekorlu cesitli zeytinyadh dolmalar fime etler vs gibi
dekorlu Urtnler icin buyUk ayna ve fayanslar, soslu yemekler i¢in derin kdse ve oval kaplar vs tercih
edilmektedir. _
Bufelerde yemeklerin ¢esidi kadar dekorasyonda ¢ok énemlidir. Bife dekorasyonu iki sekilde gerceklestirilir. llk
olarak yiyeceklerin dekoratif bir sekilde hazirlanmasidir. Butln halde hazirlanan yiyecekler mutfakta mutfak
personeli tarafindan porsiyonlanarak ¢esitli servis kaplarina dekoratif bir sekilde yerlestirilir. Glinimuzde birgok
isletmede yiyecekler mutfakda butln halde pisirilerek bifeye bitin halde konularak mutfak personeli tarafindan
konuklarin gdzu éninde trans (porsiyonlanarak) edilerek géze daha hos gérinmesi saglanabilmektedir ya da
mutfakda pigiriimeye hazir halde salona getirilen yiyecekler konuklarin gézi éniinde pisirilerek porsiyonlanir ve
konuklara servis edilmektedir. Yemek ve yemek kaplari disinda bufelerin dekorasyonu gesitli yagdan, buzdan,
strafordan yapilan heykeller, sebze ve meyveler, gicekler, kap kacak, metal, ahsap figtr ve heykellerle
saglanmaktadir. Bunlar bifeye esit adirlik verecek sekilde yerlestiriimelidir.

Servis personeli tarafindan yeri, sekli ve buyUkIigu belirlenerek kurulan bifelerin lizerlerine konacak olan
yiyecekler, servis ve mutfak mutfak personeli tarafindan salona getirilerek salon sefinin talimatlari dogrultusunda
asagidaki sekilde dizilmelidir:

Ayni yemekten birden fazla ise blfeye esit araliklarla dizilmelidir.

Yanyana konacak yiyeceklerin renk uyumuna ézen gdsterilmelidir.

Bir yemekle birlikte verilecek soslar ve garnitiirler o yemegin éniine veya yanina konmalidir.

YUksek yiyecekler bifenin arkasindan baglayarak boy sirasina gére yerlestiriimelidir.

Servis kaplarinin daha iyi gérinmeleri icin, altina kiigtk yUkseltiler (kapall tabak gibi) konarak arka taraflari hafif
One dogru kaldirilir.

Dekorasyon icin konulacak malzemeler bifeye uygun sekilde yerlestirilir.

Dekorasyon malzemeleri yemekleri kapatmayacak sekilde blfenin arkasina dogru yerlestirilir.

Bufeler ¢ift tarafli ya da birkag girigli olarak diizenleniyor ise her yiyecekten bitiin bdlimlerde bulunmasina 6zen
gbsterilmelidir.

Bufenin girisinde servisin ¢esidine gére tabak, takim, pecete ve ekmekler bulunmalidir.

Yemeklerin alinabilmesi igin ¢esidine uygun masa ve servis kasiklar yerlestirilir.
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