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YIRTMA ASI (CORUM)

1 adet orta boy sogan
2 yemek kasi§i sivi yag
1/2 (yarim) limon suyu
1.5 litre kaynamis su

1 yemek kasigi salca
Taze asma yapragi

2 yemek kasigi yarma
10-12 dal maydanoz
6-7 dal dereotu

Tuz

Pul biber

Oncelikle soganimizi kiiclik kiigiik dogruyor ve sivi yagda soteliyoruz. Kavrulan soganimizin (izerine salgayi
koyup karistiriyoruz ve sicak suyunu ekliyoruz. Elimizle kiiglk pargalara béldigimiz ve sonrasinda yikadigimiz
asma yapraklarimizi ve yarmamizi ekliyoruz. Pigsen yemegimizin tzerine dogranmis dereotunu, maydanozu,
¢eyrek limon suyunu ve baharatlarini atiyoruz. Birkag tasim kaynatip servise sunuyoruz.

Not: istege bagl olarak incik etiyle servis edebilirsiniz.
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