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YIRTIK BOREK

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

4 adet yufka

250 gram lor peyniri

4 adet haglanmig patates

1 demet taze sogan ya da 1 adet kuru sogan
Kiyilmig maydanoz

Taze soganlari temizleyip ince ince kiyin. isteyen kuru sogan da kullanabilir. Peyniri ve baharatlari ekleyip ic
malzemeyi hazirlayin. Igine haslanmis patatesi, maydanozu da ekleyip ezin. Sosu hazirlamak igin, yagi bir kaba
dokip Gzerine su, siit, yumurta ilave edip ¢irpin. Yutkay: yirtip tepsiye yayin ve Uzerine yagli bu karigimdan
serpip 1slatin. ikinci yufkayi da tizerine yerlestirin. ic malzemeyi Uzerine yayip tekrar yufkalari yirtip Gzerini
kapatin. TUm tepsi dolunca kalan sivi harci Gzerine dokup 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirip sicak olarak
ikram edin.
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