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YIRTIK BOHCA

Ayse Tuter

4 su bardagi un

1 su bardag st (1lik)
100 gr. dil peyniri

1/2 su bardag siviyag
2 domates

1/2 paket maya

2 yesil biber

Tuz

1 cay kasigi nane

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi kekik

1 yumurta

Unu eleyip ortasini havuz gibi agin. Mayayi sitle ve sekerle eritip ortasina dékin, siviyag ilave edin. Yavas
yavas yogurup hamuru hazirlayin. Hamuru ikiye bélin merdane ile agin. Bir kapta domatesleri kiip kiip biberi
ince kiyin. Dil peyniri, nane, kekik, yumurta akini karigtirin. Yarisint hamurun tam ortasina koyun. Karsilikli_
kenarlarini ortaya dogru kapatin, fakat birlestirmeyin. Tepsiye koyun. Diger hamura da ayni islemi yapin. Uzerine
yumurta sarisi strtin. 170 derece firinda pisirip, servis yapin.
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