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YILDIZLI POGACA

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tuz

7 cay bardagi un

IC HARCI IGIN:

1 adet yumurtanin sarisi

1 yemek kagigi gOrek otu ya da susam
UZERI ICIN:

2 su bardagi lor peyniri

Yarim demet maydanoz

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Margarini eritip, yogurma kabina alin. Uzerine siviyagd,yogdurt,sirke,yumurta,kabartma tozu,tuz atip,elimizle
hepsini birlikte karistiralim.Unu ekleyerek yogurmaya baglayalim. Hamur pitirstzbir hale gelinceye dek,
hamuru yoguralim. )

Uzerini 6rterek,30 dk.dinlendirelim. Hamur dinlenirken, biz pogagamizin i¢ harcini hazirlayalim. Oncelikle kuru
soganlari yarim ay seklinde dograyip, kirmizi pul biberle karigtiralim. Uzerine saplarini ayirip, incecik kiydigimiz
maydanozlari ve lor peyniri ekleyip, harmanlayalim.

Simdi sira podacgalarimizi bigimlendirmeye geldi. Hamurdan 15 adet bezeler hazirlayalim. Her bezeyi elle cay
tabag buyuklGginde agalim ve igine bir tatll kasig peynirli hargtan koyup, kapatalim. Yaglanmig tepsiye dizelim.
Uzerlerine firgayla yumurta sarisi strlp, ¢oérek otu serpelim. 180 dereceye ayarladigimiz firnda 15-20 dk.pisirip,
servis yapalim.
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