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YILDIZLI GECELER

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

200 ml (1 su bardagi) buzdolabinda sogutulmus st
4 yumurta

255 g (1,5 su bardag) toz seker

100 ml (1 cay bardadi) sivi yag

90 g (1 su bardagi) 6gutilmis ceviz

275 g (2,5 su bardag@i) un

1 posget Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Glazr Igin:

80 g sutlu gikolata

1 yemek kasigi sivi yag

100 g badem ezmesi

Krem santi ve soduk sitl mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Ayri bir kapta yumurta ve sekeri kar haline gelinceye
kadar bir catal yardimi ile girpin. Gatal ile girpmaya devam ederek karigimin tizerine 6nce sivi yagi, daha sonra
krem santiyi ilave edin. Sirasiyla ceviz, un ve hamur kabartma tozunu yedirerek ekleyin. lyice karigtirdiktan
sonra 24x38 cm boyutlarindaki yaglanmis kaliba yayin ve pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.

Glazirin hazirlanis:

Cikolataya sivi yagi ekleyip benmari yontemi ile eritin ve kekin tzerine yayin. Badem ezmesini énce elinizle
toparlayin daha sonra bir merdane yardimiyla 2-3 mm kalinliginda agin. Yildiz seklindeki kaliplarla kesin ve
kekin Uzerine siralayin.

PUf noktasi: Badem ezmesinin fazla yapismamasi igin iki pisirme kagdidi arasinda agin.
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