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YILDIZ SEHRIYELI SEBZE CORBASI

1 su bardagi Nuh[?un Ankara Yildiz Sehriye
3 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi un

1 orta boy sogan

200 ml krema

1 orta boy havug

1 kii¢ik kereviz

2 dal brokoli

2 dal karnabahar

2 L tavuk ya da et suyu

Sogan kup kip dogranarak siviyagda biraz pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra un eklenerek
kavrulmaya devam edilir. Un kavrulunca (zerine yavas yavas krema eklenir. Krema ilave edilirken unun
topaklanmamasi icin bir yandan karistirmaya devam edilir ve karigstirmaya devam ederek Uizerine sicak et ya da
tavuk suyu eklenir. Soyulup kip seklinde dogranan havug ve kereviz de eklendikten sonra kaynamaya birakilir.
Bu arada brokoli ve karnabaharlar temizlenip kiigiik pargalara ayrilir. Gorba kaynamaya baglayinca tzerine
brokoli, karnabahar ve arpa sehriye eklenir. 11-13 dakika daha pisirildikten sonra ¢orba atesten alinir. Birkag
dakika dinlendirilerek sicak servis yapilir.
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