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YILDIZ SANTILI KEK

3 adet yumurta

6 corba kasiJ pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

3 ¢corba kasigi yogurt
Yarim su bardagi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 fiske tuz

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri igin:

Ucti bir arada kahve

1 cay bardagi su

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi soguk st

Yumurta ve pudra sekeri mikserle bembeyaz olana kadar girpilir. Uzerine siit, yumusak tereyagi ilave edilir,
biraz daha ¢irpilir. Sonra elenmis un, tuz, elenmis kakao,kabartma tozu ve vanilya konur. Kasikla alt Ust edilerek
kanstirilir. Bacasiz yaglanmis kek kalibina doékalir. 170 derece firina verilir, 50 dakika kadar pisirilir. Bu arada
soguk sit ve krem ganti mikserle kdpdrtllir. Kahve suda eritilir. Kek firindan giktiktan 10 dakika sonra kaliptan
¢ikarilir. Uzerine kahve gezdirilir. Hazirlana krem santi yildiz uglu krema torbasina doldurulur. Kekin yiizeyi
dolana kadar siki siki yildizlar sikilir. Buzdolabinda 2 saat dinlendirdikten sonra ikram edilir.

© lezzetler.com tarif no:147290 « adi:Yildiz Santili Kek « génderen:ifsa « indirme tarihi:18.05.2024 - 09:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yildiz-santili-kek-vt106879
http://www.tcpdf.org

