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YILDIZ SANDVIC KURABIYE

125 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

1 adet inde rendelenmis limon kabugu
1 adet yumurta sarisi

2,5-3 su bardagi un

Arasina:

1/2 kutu krema

100 gr bitter gikolata (1sittigim kremanin iginde erittim)
Uzerine:

Pudra sekeri

Margarini ve pudra sekerini krema haline gelene kadar karistirdim. Diger malzemeleri ekledim. Unu azar azar
ilave ederek fazla sert olmayan bir hamur yaparak buzdolabinda yarim saat kadar dinlendirdim. Merdaneyle
yarim santim kalinliginda a¢tigim hamurdan kurabiye kalibiyla gigekler hazirladim. Cigeklerin yarisinin ortasini
minik bir ¢icek kalibiyla ¢cikardim. 175 derecede isittigim firnda hafif pembelesene kadar pisirdim.
Kurabiyelerimi soguttuktan sonra hazirladigim ganaji ortalarina birer tatl kasigi koyarak iki kurabiyeyi
birlestirdim. Son dokunus i¢in Uizerine pudra sekeri eledim.
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