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YILDIZ PASTA

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya igin:

150 g un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
4 yumurta

100 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

2 yemek kasigi krem peynir

1 tath kasidi Dr. Oetker Baharatl Esmer Seker
Dolgu:

1 su bardag vigne regeli

Uzeri icin:

Dr. Oetker Kakao

1 - 2 yemek kasigi ayiklanmig nar

32x40 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden calistirin,

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve rengi
beyazlagincaya kadar yaklasik 5 dakika mikserin yiksek devrinde ¢irpin. Sire sonunda sekerli vanilini ilave
edin. DUsuk devirde ¢irpmaya devam ederek hazirladiginiz un karisimini 3 seferde ilave edin. Aromayi ekleyip
kisa bir slire daha ¢irpin. Hamuru kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak sekilde pisirme kagidinin Gzerine yayin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 7 - 8 dakika

Sure sonunda firindan ¢ikarin. 10 dakika sonra pandispanyay! pigirme kagidi ile birlikte alin ve bir tepsiye ters
cevirerek koyun. Ust tarafta kalan pisirme kagidini dikkatlice gikarip sogumaya birakin.

Soguk situ ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bogaltin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Krem peynir
ve baharatl esmer sekeri ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. 1 cm ¢apindaki diiz uglu krema sikma torbasina
doldurun.

Soguyan pandispanyadan bicak yardimi ile 18 cm ¢apinda 3 adet yildiz sekli kesin. Kalan pandispanyalardan
kurabiye kalibi kullanarak kiigUk yildiz sekilleri gikarin (Sekil 1). Blyiik yildizlardan birini servis tabagina alin.
Uzerine 2-3 yemek kagidi vigne regeli yayin ve yiizeyi kaplayacak gekilde toplar geklinde krema sikin. Ikinci
yildizi Gzerine koyun ve ayni sekilde regel yayip krema sikin (Sekil 2). Uglincl yildiz pandispanyayi koyun ve
ayni iglemi uygulayin. Buzdolabina alin ve 1 saat bekletin.

Servisten 6nce kicUk yildizlarin Uzerine kakao serpin ve pastanin Uzerine siralayin. Nar taneleri ile stsleyin ve
servis yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yildiz-pasta-vt118363
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168796 « adi:Yildiz Pasta « gdnderen:gul « indirme tarihi:08.05.2024 - 01:33


https://img.lezzetler.com/yuklenen7/yildiz-pasta-168796.jpg
http://www.tcpdf.org

