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YILDIZ MILFOY KANEPE

2 rulo milfdy hamur

4 yumurta sarisi

1 kahve fincani pudra seker

2 kahve fincani patates nisastasi

1 paket vanilya

1 cay kasigi zencefil

1 ¢orba kasigi hindistan cevizi rendesi
1 su barddi krema

2 cay kasigi margarin

4 adet cilek

Milfdy hamurlarini yan yana hafifce Ust Uste yerlestirin. Merdane ile incelterek birlestirin. Hamurdan 20 - 25
santimlik yildiz sekilli 3 hamur kesin. Milfdyleri yaglanmis ve unlanmis tepsiye yan yana dizin 180 derecelik
firnda pembelesinceye kadar pisirin, sogumaya birakin. Yumurta sarilarini bir kapta sekerle ve margarin ile
¢irpin, elenmmis nisastayi ekleyip ¢irpin, vanilya zencefil ve hindistancevizi ekleyip kisik ateste devamli ¢irpin,
muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Ocaktan alip sogutun kremayi bagka kapta ¢irpin soguk muhallebiyi
ekleyin, 2 dakika daha cirpin, milféylerden birini servis tabagina alip Gzerine kremanin yarisini yayin. 2. dilimi
ekleyip kalan kremanin 3 te 2 sini yayin, tzerine 3 . milféyl koyup kalan krema ve dogranmis cgileklerle servis

yapin.
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