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YILDIZ MAKARNALI BALLI PILIC

250 gr yildiz makarna

350 ml su (kaynar)

40 gr tereyagi

75 gr misir (konserve veya soklu)

80 gr bezelye (dondurulmus)

50 gr zeytinyadi veya tereyagi

500 gr Banvit Pili¢ Izgara Tava Kugbasgi

1 corba kasigi bal

1 corba kagigi limon suyu

2 corba kagsidi maydanoz (dogranmis - istege bagl)

Makarnayi kaynar suyla haglayip siziin, tereyagini ilave edip karigtirin.

KugUk bir tencereye misir ve bezelyeleri koyup Uzerlerine ¢ikincaya kadar kaynar su ekleyin ve 2 dak. kaynatip
stzdn.

Derin bir tavada yagi isitin, etleri katip karigtirarak énce hizli ateste 5 dak. ardindan kisik ateste 15 dak.
soteleyin. Bal, limon suyu, bezelye ve misir katip harmanlayin.

Makarnayi tabaklara paylastirip, Gzerlerine balli tavuktan koyarak servis yapin.

ML® Balli Pirincli Kek i¢in tiklayin
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