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YILDIZ KURABIYE

Malzeme:

250 gram teramyag

350 gram esmer seker

1 cay kasigi Bizim Mutfak Vanilya

2 adet yumurta

300 gram Bizim Mutfa Un

Yarim su barda@ Bizim Mutfak Kakao
2 cay kasigi deniz tuzu

100 gram bitter gikolata

ilk olarak firini 180 derecede isitin. Gikolatayi kiiglik parcalara ayirin. Esmer sekeri ve oda sicakligindaki
Teremyag'l birbirine yedirerek karistirin. Yumurtalar ve vanilyayi ilave edip karistirin. Unu, kakaoyu, kabartma
tozunu ve deniz tuzunu da eleyerek karisima ekleyin. Hamur kivamini alana kadar yogurun. Gikolatalari
ekledikten sonra galisma tezgahini unlayin ve hamuru agin. Kalipla hamurdan parcgalar ¢ikartin. Yaglanmis firin
tepsisine kurabiyeleri dizin ve 15-20 dakika kadar pigirin. Kurabiyeleri tepside sogumaya birakin.
Hindistancevizi ile susleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49604 « adi:Yildiz Kurabiye « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.05.2024 - 05:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yildiz-kurabiye-vt38053
http://www.tcpdf.org

