—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YILDIZ KURABIYE

150 gram tereyagi,

2 adet yumurtanin sarisi,

1 adet yumurta,

2,5 su bardagi un,

yarim su bardag@i pudra sekeri,
100 gram ¢ekilmis findik,

bir tutam tuz.

Uzerine:

Recel veya pekmez

Tereyadl, pudra sekeri, yumurta sarilari, tuz, yumurta, un ve ¢ekilmis findiklari metal bir kasik veya mikser
yardimiyla karistirin.

10 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz hamuru streg filmin arasina koyup, yayin.
Yildiz seklindeki kaliplarla hamurdan pargalar ¢ikarin.

Hamurlarin ortasina parmaginizla biraz bastirin ve ¢gukur olusturun.

Unlanmig ve yaglanmis bir firin tepsisine bu yildiz kurabiyeleri dizin. 175 derece firinda pembelesinceye kadar
pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra kurabiyelerin ortasina recel veya pekmez ddkerek servis yapin.
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