<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YILDIZ KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g yumusak margarin veya tereyagi
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi un

0,5 su bardagi misir unu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Margarin veya tereyagi, pudra sekeri ve sekerli vanilini bir girpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika girpin.
Uzerine un ve misir ununu ilave edip 6nce dusuk, sonra yiksek devirde toplam 2 dakika ¢irpin.

Hamuru yildiz uglu krema sikma torbasina doldurup pisirme kagidinin Gzerine gigcek seklinde aralikl sikin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kurabiyeleri tepsiden alin ve sogumaya birakin.
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