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YILDIZ KAYMAZ

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 paket kabartma tozu

1 paket toz vanilya
Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Seker, margarin, yumurta beyazi ve yumurta bir tasta karigtirilir. Diger malzemeler ilave edilir. Hamur
merdaneyle acllir. Kiiglk ¢ay bardagiyla kesilir. Yuvarlak parcalar yagh kagdit serilmis tepsiye dizilir. Kalan
hamur toplanir, tekrar merdane yardimiyla agllir, yildiz seklinde biskivi kalibiyla kesilir. Yuvarlak hamurlarin
Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi surtillr. Yildiz pargalar yuvarlagin Gzerine konur. Yildiza da yumurta sarisi
sUrdlar. 190 derece firinda kipkirmizi olana kadar pigirilir.
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