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YILDIZ EKMEK

8 dilim ekmek (tost ekmegi de olabilir)

1 adet yildiz kalip

8 dilim beyaz ya da kasar peynir (yildiz kalip ile kesilmis)
8 dilim sucuk

Sosu:

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigindan az tuz

1 cay kasigindan az karabiber

Once ekmekler yildiz kalip ile kesilir.Sonra beyaz peynir kare sekilde dilimlenir ve peynirler de ekmekler gibi
kesilir. Daha sonra sucuk dilimlenir. Yildiz ekmegin arasina konulan beyaz peynir ve sucugun usti diger yildiz
ekmekle kapatilir. Uzeri icin ise, zeytinyadl, tozbiber, kekik, tuz, karabiber eklenir. Ardindan yildiz ekmegin
Uzerine surdlen sos ile firna girmeye hazirdir. 180C de énceden isiltilmig firina ekmekler génderilir ve kizarana
kadar beklenir.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 27.12.2015
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