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YILDIZ EKMEK

8 dilim kepekli ekmek

8 dilim kasar peynir

8 dilim AYTAC GURME SUCUK
Sosu i¢in;

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasidi kirmizibiber

1 tath kasigi kekik

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 adet yildiz kalip

Ekmekleri yildiz kalip ile kesin. Peynirleri de ekmekler gibi kesin.

AYTAG GURME SUCUK [Zlari dilimleyin.

4 adet yildiz seklinde kestiginiz ekmeklerin lizerine kagar peynirlerini ve AYTAG GURME SUCUK [Zllari
paylastirin. Uzerini diger yildiz ekmekle kapatin.

Sosu igin; zeytinyag, toz biber, kekik, tuz, karabiberi bir kasede ¢irpin.

Yildiz ekmegin Gzerine sosu surin. Yagl kagit serilmis firin tepsisine ekmekleri dizin.

180 derecede dnceden isitiimis firinda ekmekler kizarana kadar pigirin.

Servis edin.

© lezzetler.com tarif n0:123849 « adi:Yildiz Ekmek ¢ génderen:kadim dost « indirme tarihi:12.05.2025 - 09:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yildiz-ekmek-vt91117
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/yildiz-ekmek-123849.jpg
http://www.tcpdf.org

