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YILDIZ COREK

50 gr margarin

1.5 su bardagi ilk su

1 yemek kasigi yas maya

4 yemek kasigi toz seker
Alabildigi kadar un

1 su bardagi kuru kayisi
Yarim su bardagi Antep fistiJi
1 adet yumurta aki

1 cay bardagdi toz seker

llik su, yas maya, margarin ve sekeri hamur yogurma kabina alip karigtirin. Yumusak bir hamur elde edinceye
kadar un ekleyip yogurun. Karigim iki misli kabarinca tekrar yogurun. Kip kesilmis kuru kayisi ve bitiin antep
fistiklarini ilave edin. Hamuru yaglanmis yildiz seklinde bir kaliba alin. Gzerini elinizle hafif¢ce bastirarak diizeltin.
Yumurta aki strip seker serpin. dnceden isitiimis 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pigirin. llik servis

yapin.
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