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YILDIZ CIKOLATA TABAGI

Elif Korkmazel

4 adet 80 gramlik bitter cikolata
2 su bardagi sut

1 paket cikolatall krem santi

1 paket sade krem santi

5-6 top vanilyali dondurma
Aliminyum folyo

Krokan igin:

2 cay bardag seker

1 cay bardagi tuzsuz yer fistigi
1 adet limon

5 kat aliminyum folyoyu Ustiste koyarak biyik bir komposto tabadi ebadinda, yildiz formunda bir kalip
hazirlayin. Gikolatay benmari usuli eritin. Hazirladiginiz kalibi ters gevirip dis ylizeyini ¢ikolata ile kaplayin.
Dolaba koyup dondurun ve tekrar ¢ikolata siriin. Bu islemi ¢gikolata bitene kadar sirddrin. 1 saat dolapta
beklettikten sonra folyoyu ¢ikartin. Kakaolu ve sade krem santiyi ayri kaplarda 1&apos;er bardak st ile ¢irpip
kenara alin. Krokani hazirlamak igin, bir tavaya seker ve kabuklari soyulmus yer fistiklarini koyun. Seker iyice
eridikten sonra bir kez karigtirip ocaktan alin. Yagl kagit serili diiz bir zemin Gzerine dékun. Limonu ikiye bélip
bir parcasi ile Uzerine bastirarak krokani diizeltin. Soguduktan sonra istediginiz sekilde pargalara bdlin.
Gikolatadan hazirladiginiz yildiz kalibin igine, 6nce dondurmayi koyun. Sade ve kakaolu krem santilere krema
sikacagi ile sekil vererek Uzerine ekleyin. Krokan pargalari ile stsleyerek servis yapin.
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