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YILDIZ BEZE

2 yumurta aki

Yarim su bardagi toz seker
1 cay kasigi tarcin

125 gr bitter cikolata

On hazirlik olarak firni 150 derecede isitalim. iki adet firn tepsisini yagl kagitla kaplayalim. Mikser yardimiyla
yumurta aklarini kar haline gelene dek ¢irpalim. Sekeri azar azar ilave edelim. Her eklemeden sonra tekrar
¢irpalim. Karigim koyu krema kivamina gelip,seker eriyene dek ¢irpmaya devam edelim.Targini ekleyerek
karnstiralim. Hazirladigimiz karisimi bir krema sikacaginin i¢ine dolduralim. Ucuna kiguk yildiz ug takalim ve
araliklar birakarak yildizciklar tepsiye sikalim.30 dakika kadar kitir kitir olana ve hafif sarimsi bir renk alana dek
pisirelim. Firnni kapatip bezeleri icinde sogutalim. Kremasi icin ¢gikolatayi kiiglk i1siya dayanikli bir kaba alalim.
Kabi kaynar su konulmus bir bagka kabin i¢ine oturtalim. Cikolata eriyene dek karigtiraim. Atesten alalim. Sonra
bezelerin arasina ¢ikolatadan surerek minik sandvigler yapalim. (Dilerseniz Uizerine kakao serpistirerek hemen
servis yapabilirsiniz)
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