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YILBASI TURTASI

Meyveli Kek / Tarif 1

Krater Kuru Meyveli 1000 gr

Kek Karigimi

Su 250 gr

Yumurta 250 gr

Alba (eritilmig) 300 gr

Kus GzUma 100 gr

Sari kuru Gzim 100 gr

Hepsi bir arada 5 dakika galistirilir. Yaglanmis ve unlanmis kaliplara bosaltilir. 180 °C firinda 40-45 dakika

pisirilir.

Meyveli Kek / Tarif 2

Un 1000 gr

Krater kabartma tozu 15 gr

Alba 665 gr

Toz seker (yoksa pudra sekeri) 750 gr

Yumurta 860 gr (Butlin malzemeler oda sicakliginda olmali)

Vanilya 1 ¢ay kasigi Kiguk pargalara kiyiimig, 835 gr meyve sekerlemesi, sari Gziim, kug Uzimu

Yag ve seker mikserde ¢irpilir, yumurtalar tek tek olarak yedirilip kabartilir, en son un ve kuruyemisler karisima
kanistirilir. Karigim, yaglanmis ve unlanmis turta gemberlerine 3/4 kadar doldurulur. 180 °C firinda 40-45 dakika

pisirilir.
Krater Dekor (Seker) Hamuru ile Kaplama:

Kek etrafi ve Ustl kremabdr (Biskin ve santi karigsimi) ile sivazlanir, sekilli merdane ile a¢iimis dekor hamuru ile
kaplanir, istenilen stslemeler yapilir.
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