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YILBASI SUSLU KUP KEK

113 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
130 gr. seker

3 yumurta

195 gr.un

1.5 tath kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

60 ml. sut

2 paket vanilya

Seker, vanilya ve tereyagini mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyerek girpmaya devam edin. Ayri bir
kasede un, kabartma tozu ve tuzu harmanlayin. Hamuru mikserin disiik hizinda ¢irparken bir yandan azar azar
un karisimini ve sttt ekleyin. Mini kup kek kaplarina kagit yerlestirip hamuru iglerine paylastirin. 170 dereceye
ayarlanmig firinda 18-20 dakika pisirin. Pisen kup keklerinizi firindan ¢ikardiginizda dinlendirin.

Sislemesi igin bir paket toz krem santiyi 1 ¢cay bardag siit ile ¢irpin. Daha sonra kekin Uizerine siriin. Seker
hamurlarini oklava ile agin. Kaliplar yardimiyla yapraklar yapin. Keklerin Gzerine koyun. Yanina renkli sekerler
serpigtirin.

Fotograf "baht" tarafindan génderildi. 01.10.2017
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