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YILBASI SEPETI
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Cikolata Model Hamuru (Cesitli gicekler, sekiller ve turta kaplamalari igin)

Recete 1

Glikoz 500 gr

Krater Bitter Cikolata Kuverttr 175 gr
Krater SUtlU Gikolata Kuverttr 150 gr
Krater Beyaz Cikolata Kuverttr 150 gr

Glikoz ve kuverturlerin sicakhg 35-38 °C isida olmasi gerekir. Fazla sicaklik hamurun yaglanmasina yardimci
olur. Hepsi bir arada ¢ok hizl bir sekilde karigtirilir, naylon torbaya konur, 1 giin sonra kullanilir.

Recete 2

Glikoz 150 gr

Krater Bitter Cikolata Kuverttr 500 gr
Baklava surubu 100 gr

Glikoz, kuvertlr ve surubun sicakligi 35-38 °C isida olmasi gerekir. Hepsi bir arada ¢ok hizli bir sekilde
karistirilir, naylon torbaya konur, 1 giin sonra kullanilir.

Recete 3

Krater Renkli Kokolin Kuvertiir 500 gr
Glikoz 150 gr

Kakao yagi (eritilmig) 50 gr

Baklava surubu 75 gr

Butin malzemeler 35-38 °C isida olmasi gerekir, dnce glikoz ve surup beraber karistirlir. Daha sonra kalan
malzemeler katilarak hepsi bir arada ¢ok hizli bir sekilde karistirilir, naylon torba igine konur.

Ertesi giinQ, karigimin icine tekrar 35 °C isida eritilmig kokolin konfiseri yedirilir. Bu sonradan katilan kokolin
miktari beyaz icin 150-300 gr diger renklerde farkliliklar gésterir. Bu karigim icine jel gida boyasi katilarak
renklendirme yapilabilir.

Recete 4

Krater Bitter Cikolata Kuverttr 550 gr

Yaprak jelatin 2,5 adet (Soguk suda yumusatilir, sonra eritilir.)
Su (Jelatini eritmek icin) 50 gr

Glikoz 200 gr

Butln malzemelerin 35-38 °C isida olmasi lazim. Yaprak jelatin eritilir, glikoz ilave edilir. Daha sonra kuvertir
katilarak hizli karigtirilir. Bu karisim yumusak olabilir, turta kaplamalari icin uygundur. Naylon torba i¢inde
saklanir, 1 glin sonra kullanilir.

Butln malzemeler az miktarlarda yazilmistir, dncelikle kuvertir cinslerine goére farkliliklar gdsterebilir.
Karisimlarda, tam uygun kivam elde edilince miktarlar fazlalastirilir. Karigim esnasinda yaglanma olabilir. Bu
nedenle, bir glin sonra tekrar yogrulup, naylon paket icinde saklanir. Buzdolabina konmaz, ancak uzun bir stire
sonra kullanilacaksa buzdolabina konur. 24 saat 6nce buzdolabindan gikartilir, oda sicakliinda bekletilir.
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