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YILBASI PiZZASI

25 gryag

1 yemek kasigl kuru maya

1 tath kasigi bal

1 su bardag ik su

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

25 gr i1spanak

1 adet sari kirmizi turuncu biber
25 gr misir unu

1 su bardagi domates sosu

1 su bardagi rendelenmis mozeralla peyniri
10 gr beyaz peynir

Finninizi dnceden 220 dereceye Isitin.

Ispanaklari hafifge haglayin. Fazla suyunu sizin, bir kenara ayirin.

Renkli biberlere kiigUk yildizlar geklini verin.

Pizza hamurunun Ustiine yagi surtin. Ustiine bir miktar misir unu serpin. Pizza hamurunu merdane ile acin ve
kenarlarini kivirarak pizza geklini verin. Firin tepsinize yerlegtirin.

Pizzanin Ustiine domates sosunu siriin ve mozarella peyniri serpin. Ustline suyunu stizdiginiz ispanaklari
koyun. En Uste de biberlerden yaptiginiz sUslerle, beyaz peynir yerlestirerek, sUsleyin.

Yaklasik 20 dakika pigirin.
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