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YILBASI PASTASI

Elif Korkmazel

Pandispanyasi igin:

3 adet yumurta

2 cay bardag toz seker

2 cay bardagi yogurt

3 ¢orba kasigi margarin

3 ¢ay bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu
Keki islatmak igin:

1 su bardag st

2 corba kasigi bal
Kremasi icin:

Yarim paket krem santi
2,5 su bardagi sit

3 corba kagsi§i toz seker

2 adet yumurtanin sarisi

3 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

I¢ harci igin:

2 adet muz

1 cay bardagi sit
Sislemek icin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket krem santi

Yarim su bardag: st

Bir tutam yesil gida boyasi
Yarim nar

5-6 corba kasigi kiyiimis yesil antepfistigi

Pandispanyayi hazirlamak igin, yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Uzerine margarin ve yogurdu ilave edin.
Kabartma tozu ve unu karistirip harca ekleyin. Yaglayip unladiiniz kare bir kaliba hamuru dékiin. Onceden
isitilmis 170 derecelik firnda 35-40 dakika pisirin. Soguduktan sonra kaliptan ¢ikartin ve enlemesine ikiye bolin.
Pandispanyanin alt pargasini diiz bir tabada yerlestirin. Bal karistirdiqiniz ik sttle pandispanyanin her iki
parcasini islatin. Kremayi hazirlarken, vanilya hari¢ tim malzemeyi bir tencerede karistirip ocaga koyun. Sirekli
karigtirarak koyulasana kadar pigirin ve ocaktan alin. Vanilyay! igine ekleyin. Pandispanyanin her iki pargasina
ince bir tabaka halinde, hazirladiginiz kremadan siriin. Muzlari soyup derin bir kaba alin. Uzerine sit ekleyin ve
¢atalla ezin. Muzlu harcin tamamini tabaktaki pandispanyanin Usttine yayin. Diger parcayi da Uzerine kapatin.
Kalan krema ile pastanin Ustini kaplayip dolaba koyun ve donmasini bekleyin. Bitter ¢ikolatayr benmari usull
eritip icine tereyadi ekleyin. Pastayi dolaptan ¢ikartip ¢ikolatall karigsimi Gzerine sirlin ve yeniden dolaba kaldirin.
Cikolatanin donmasini bekleyin. Diger taraftan krem santiyi sttle ¢irpin. Yesil gida boyasini ekleyip karistirin.
Hazirladiginiz yesil krem santiyi bir krema sikacagina doldurup, cam agaci seklinde pastanin tzerine sikin. Nar
tanelerini agacin Gzerine yerlestirin. Pastanin kenarlarini yesil antepfistigi ile kaplayip yeniden dolaba koyun. 1-2
saat bekletip servis yapin.
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