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YILBASI KUTUK PASTASI

https://www.unipro.com.tr

Rulo i¢in:

Toz badem 300 gr

Pudra sekeri 200 gr

Un 100 gr

Soguk sit veya su 225 gr

Yumurta beyazi (marenga i¢in) 15 adet Toz seker (marenga igin) 100 gr
Aci badem esansi 1 damla

Ates Bezesi:

Yumurta beyazi 12 adet

Toz seker 600 gr (Mikser kazani ve seker ¢ok temiz olmal)

Tabani yuvarlak bir tencerede toz badem-pudra sekeri ve un hepsi birarada iyice karistirilir. Daha sonra stt
ilave ederek sulu bir karisim hazirlanir. Diger tarafta, yumurta beyazi ve toz seker mikserde ¢irpilir, hazirlanan
marenga kevgir ile dikkatli ve yavasca karistirilarak sulu karisima yediridir. Tabaninda yagl kagit bulunan lirin
tepsisine bosaltilir. Aynen rulo pasta hazirhginda olduu gibi mala bigak ile yaydirilir.

180 °C finnisisinda pembe renk alana kadar pisirilir.

Beze icin, toz seker ve yumurta beyazi ¢cok kisik ates Uizerinde yavas ve devamli karigtirilarak iyice, seker
eriyene kadar isitilir daha sonra mikserde ¢irpilir. Kisik ates, sekerin erimesi icin gereklidir. Calisma yaparken
Ustlindn kurumamasi igin nemli islak bez ile értmek gerekir.

Pismis bademli plaka, baton pasta boyunda kesilir, ters yiz edilerek yagl kagittan ¢ikartilir ve kagit tekrar
kullanilmak Gzere plakanin tabanina konur. Bademli plakanin tzerine kaysi marmeladi veya istege bagli ganaj
krem surGldr.

Istege bagl kavrulmus Antep fistigi veya , kiyilmig meyve sekerlemeleri vs. serpistirilir ve bademli pat altindaki
yagl kagit ile sarlarak rulo haline getirilir. Buzdolabinda iyice dondurulur.

Rulo batonun Ustl, badem ezmesinden yapilmig ince bir plaka ile kaplanir daha sonra ucundan bir parga
yanlama kesilir ve Ust boélime yerlestirilir. Rulo baton pastaya sekil vermeden énce tabani igin biskivi hamuru
veya bademli bir hamurdan tabanlik yapilir ve Ustline yerlestirilir daha sonra sekil verilmeye baglanir.
Hazirlanmig ates bezesi, ucunda disli diy bulunan sikma torbasi ile gizgili sekiller sikilir.

istege bagl rulo pastanin agikta kalan 1 sol ve sag, ayrica Ust kisimdaki bélimleri beyaz kremdber ile sivazlanir.
Degisik boylardaki yuvarlak kupatlari (blytkten kiigiige dogru) kakao tozuna batirip kremébérli kisimlara
dokundurup, agacin i¢ kesit kismi meydana getirilir. Rulo kayisi marmeladi ile sarildiysa sade olarak
birakabilirsiniz.
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