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YILBASI KURABIYESI

3 su bardagi un

2 tath kasigi toz zencefil

1 tath kasidi karbonat

1 cay kasigi targin

1 tutam tuz

90 gram tereyagi

1 su bardadi +1 yemek kasigi toz seker
1 yumurta

1 yemek kasigi su

Geyrek su bardagi pekmez
4 yemek kagsigi toz seker
150 gram bitter gikolata

2 yemek kasi§i tereyagi
Pudra sekeri

Un, zencefil, tarcin, karbonat ve tuzu eleyip kenara alin.

Bir kapta oda sicakliginda tereyadi ve sekeri ¢irpin, yumurtayi ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.
Son olarak pekmez ve suyu ilave edip tim malzemeler tamamen birbirlerine karigana kadar girpin.
Kuru malzemeleri ilave edin ve hamur haline getirin.

Hamuru iki yaglh kagit arasinda yarim santimetre kalinhiginda agin.

Kalipla sekil verin ve kurabiyeleri firin tepsisine dizin.

180 derecede 10-12 dakika pigirin.

Firindan ¢ikardiginiz kurabiyeleriniz soguduktan sonra Ustlerine pudra sekeri serpin.

Dilerseniz seker hamuruyla da susleyebilirsiniz.
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