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YILBASI KURABIYESI

2 adet yumurta

250 gram tereyagi

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Suslemek icin beyaz ¢ikolata

Tereyadi ve pudra sekerini karigtirarak krema kivamina gelene kadar yogurun. Pudra sekeri, kabartma tozu ve
vanilyayi da ekleyip yogurmaya devam edin. Ardindan yavas yavas ve eleyerek unu ekleyin. Elinize
yapismayacak bir hamur elde edin. Daha sonra yumurta ve sivi yadi bu karisimin igine katin. Tekrar
yogurduktan sonra hamuru acin. Yilbasi temal kaliplarla sekil verin.

Tepsinin Uzerine yadh kagdit koyun ve hazirlayip, sekil verdiginiz hamurlari Gzerine dizin.

180 derecelik firnda 15-20 dakika, Uzeri kizarincaya kadar pigirin. Erittiginiz beyaz cikolatayla resimdeki gibi
susleyebilirsiniz.
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