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YILBASI KURABIYELERI

100 g limon kabugu sekerlemesi,
50 g portakal kabudu sekerlemesi,
3 yumurta,

160 g pudra sekeri,

1 fiske hindistancevizi tozu,

1 fiske karanfil,

1 tath kasid targin,

1 limon kabugu rendesi,
100&apos;er g ¢ekilmis findik ve badem,
50 kase (5-7 cm ¢apinda)
Garnitar:

50 g pudra sekeri,

1-2 tath kasi§i pudra sekeri,

25 adet kiraz sekerlemesi

Limon ve portakal sekerlemelerini ince kiyin.

Firni 150 derecede isitin.

Yumurtalari pudra sekeri ile kptrtiin, baharati, limon kabudunu, badem ve findiklari, kiyllmis sekerlemeleri azar
azar yedirin.

Kaseleri bir tepsiye dizin. Islak bir yemek kasig ile kaselerin Gzerine bir miktar hamur dékin, hamuru diizletin.
25 -30 dakika pigirin.

Pudra sekerini limon suyu ve 1-2 kasik su ile sivi haline getirin. Sogutulmus kurabiyeleri seker ile kaplayin, kiraz
ile sts yapin.
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