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YILBASI KURABIYESI

3 su bardagi un

1 su bardagi esmer seker
1 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi pekmez

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi toz zencefil
120 g tereyadi

Yilbagsi kurabiyesi tarifi i¢in dnce tereyagi ile sekeri ¢irpin. Yumurta sarisi ve pekmezi de ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Ardindan unu, kabartma tozunu, targini ve zencefili ayr bir kapta karigtirin ve diger karigsima
ekleyin. Ele yapismayan bir hamur olmasi gerekiyor.

Buzdolabina 10 dakika dinlendirin. Yilbagi kurabiyesinin ptf noktasi budur.

Merdane yardimi ile hamuru agin ve kaliplarla keserek istediginiz sekli verin. Yilbagi kurabiyelerini yagh kagit
serili tepsiye dizin ve 180 derecede isitilmig firinda 10-12 dakika pisirin. Kurabiyeler soguyunca tzerini
dilediginiz sekilde sisleyin.
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