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YENI YIL KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 adet yumurta

Bir tutam tuz

2/3 su bardagi tozseker

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 su bardagi un

Uzerlerini kaplamak igin:

Renkli seker hamuru

Bal ya da sekerli su

Tereyadl, yumurta, tozseker, tuz ve limon kabugu rendesini yogurma kabina alip, karigtirin. Unu yavasca ilave
ederken bir yandan da yogurun. Hamuru stre¢ filme sarin ve yarim saat buzdolabinda dinlendirin.
Buzdolabindan ¢ikardidiniz hamuru merdane yardimiyla yarim cm kalinliginda agin ve gesitli kaliplarla sekiller
¢ikarin. Yagl kagit serilmig firin tepsisine dizin ve énceden isitiimig 200 derece firinda 10-12 dakika pigirin.
Izgara tel Uzerinde sodutun. Uzerini siislemek icin renkli seker hamurlarini merdane ile agip, ayni kaliplarla
sekiller ¢ikarin. Kurabiyelerin Gzerine bal veya serbet kivaminda sekerli su stirerek seker hamurlarini Gzerlerine

yapistirin.
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